KATALOG

Pelmeni | Tortelloni | Wontony



0 SPOLECNOST!

Firma PVA Produkt s.r.o. byla zaloZzena v roce 1999 v Ceské republice, sidlo je v Kladneé.
Zabyvame se vyrobou mrazenych potravin podle originalnich receptur, které prodavame
pod obchodni znackou POVAR.

DISPONUJEME NE;MODERNEJéiMl TECHNOLOGIEMI G - adRal
URCENYMI PRO VYROBU POTRAVIN: - g

N

KVALITA
NA PRVNIM MISTE!

Zameérujeme se na kvalitu dodavanych vstupnich surovin.
VSichni nasi dodavatelé surovin jsou provéereni a certifikovani partnefi s dlouhodobou
tradici na ceském trhu. Nasi vizi je vyrabét kvalitni produkty za dostupné ceny.



JSME DRZITELEM

VSechny vyrobky jsou vyrabény za neprisnejsich hygienickych podmlnek podle platnych

ceskych norem i norem EU.

1) (18042381 PVA-produki 155 F-25-5 doce)
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CERTIFIKAT

Timto certifikatni organ
TUV SUD Czech s.r.o.

akreditovany podie normy ISOVIEC 17065 pro certifikace IFS a na zakladé smiouvy uzaviené s IFS
Management GmbH potvrzuje, Ze vyrobni Einnosti spoleénost

PVA Produkt s.r.o.

Trinecka 1220, 273 43 Bustéhrad
Ceska republika

COID 88203

GS1 GLN(s) 8534053850000

Cislo zikonného schvaleni CZ 21970829

WAR

pro rozsah auditu:

Vyroba (michani, hnéteni, tvarovani, pinéni, zmrazovéni) hluboce zmrazenych
bezvajeénych téstovin s masovymi, tvarohovymi a zeleninovymi naplnémi
{pelmené | tortelliny, wontony) balenych do plastovych folii.

Production (mixing, kneading, shaping, filling, freezing) of deep-frozen egg-
free pasta with meat, cottage cheese and vegetable fillings (pelmeni / tortellini,
wontons) packed in plastic foil.

Obory vyrobki: 7 - Kombinované viyrobky
Obory technologii: D, F

spliuje poZadavky stanovené normou
IFS Food
verze 8, duben 2023

a dalsimi souvisejicimi nomativnimi dokumenty

na Vy&£i Grovni s hodnocenim 97,30 %.

Datum suditu: 10.04.2025 - 11.04.2025 Registraéni Sislo certifilkaiu; 18.042 391

Datum posiedniho nechlaseného NIA
auditu (posledni den auditu):

Piisti audit musi byl proveden v obdobi:
28.02.2026 - 09.05.2026 (ohlasend) nebo
03.01.2026 - (8.05,2026 (neohlaseng)

Datum vystaveni certifikatu: 27.05.2025

Platnost certifikaty do: 19.06.2026

((paxks

Akkraditierungsstelie
D-2E-19697-01-00

*2IFS

V soucasné dobé dodavame nase vyrobky do nékolika potravinovych retézct a restauracf
jako KAUFLAND, TESCO, GLOBUS, NORMA, LIDL, BID FOOD, TAMDA FOODS, JIP a dalsi.




NASE PRODUKTY

Radi bychom Vam nabidli vjrobky, které nemaji v Ceské republice konkurenta. Jde o
staroslovanskou specialitu, ktera se nazyva pelmené (tortelloni), plnéné knedliky a
wontony.

Tento druh jidla lze spatfit na tabulich mnoha narod(, v réznych obdobach a provedenich,
pod rlznymi nazvy. Vyjimecnost naseho vyrobku spociva v tom, Ze je vyroben z téch
nejlepsich surovin (napr. pouze z libového veprového a hoveziho masa atd.).

Pri dodrzeni doporucené skladovaci teploty garantujeme jejich nezménénou kvalitu po
dobu 12 meésicd. | v tom je jejich vyjimecnost na rozdil od dnes bézné dodavanych
obdobnych vyrobkl. Je toho dosazeno rychlym zmrazenim ihned béhem vyroby. Tim je
zachovana nejen jejich kvalita, ale i chut Cerstvého masa. V mrazeném stavu se i y
dodavaji.

Jedna se o produkt, ktery nesmi chybét v mrazaku kazdé domacnosti, pro rychlou
pripravu potraviny s vysokym obsahem bilkoviny a hlavne setri cas a namahu.




Since 1999

Bezvajecné tortelloni (pelmené) plnene veprovym masem cibulf-a's‘még" koreni. Skvéle
chutnaji s ¢erstvym maslem, kysanou smetanou nebo plkantnl raJcatovou omackou
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NAVOD NA PRIPRAVU:

Pred pripravou nerozmrazujte. Tortelloni vlozte do vrouci osolené vody, jakmlle zacne
voda opeét vrit, zmirnéte ohen a varte 8-10 min. Po vyplavani vétsiny téstovin na hladinu
precedte a podavejte.

BALENO V SACKU 400 G, V KARTONU 12 SACKU.



s kurecim a veprovym masem

~ 400¢ 8-10 min

Bezvajecné tortelloni (pelmene) plnéné kurecim a veprovym masem\ubull a smesi
koreni. Skvéle chutnaji s cerstvym maslem, kysanou smetanou nebo pikantni rajcatovou
omackou.

NAVOD NA PRIPRAVU:

Pred pripravou nerozmrazujte. Tortelloni vlozte do vrouci osolené vody, jakmile zacne
voda opet vrit, zmirnéte ohen a varte 8-10 min. Po vyplavani vétsiny téstovin na hladinu
precedte a podavejte.

BALENO V SACKU 400 G, V KARTONU 12 SACKU.
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s hovez:m a veprovym masem

HOVEZiM A VEPROVYM MASEM (4009) N

Bezvajecné tortelloni (pelmene) plnené hove2|m a veprovym masem, c
koreni. Skvéle chutnaji s cerstvym maslem, kysanou smetanou nebo plkantnll‘
omackou. WA

NAVOD NA PRIPRAVU:

Pred pripravou nerozmrazujte. Tortelloni vlozte do vrouci osolené vody, jakmile zacne
voda opét vrit, zmirnéte ohen a varte 8-10 min. Po vyplavani vetsiny téstovin na hladinu
precedte a podavejte.

BALENO V SACKU 400 G, V KARTONU 12 SACKU.



' PELMENE PLNENE L 1

—

SPENATEMA BROKOLICl (4009)

-m -
Bezvajecné tortelloni (pelmené) plnéné sSpenatem, brokolici, cibuli afme ("Skvéle

chutnaji s cerstvym maslem, kysanou smetanou nebo pikantni rajcatovou omackou.

NAVOD NA PRIPRAVU:
Pred pripravou nerozmrazujte. Tortelloni vlozte do vrouci osolené vody, jakmile zacne

voda opét vrit, zmirnéte ohen a varte 5-7 min. Po vyplavani vétsiny téstovin na hladinu
precedte a podavejte.

BALENO V SACKU 400 G, V KARTONU 12 SACKU.



‘PELMEpéPLNéNé =
SLADKYM TVAROHEM (400g)

Bezvajecné tortelloni (pelmené) plnéné sladkym tvarohem. Skvele chutnaji s cerstvym

maslem nebo kysanou smetanou. ;_;:
NAVOD NA PRIPRAVU:

Pred pripravou nerozmrazujte. Tortelloni vlozte do vrouci osolené vody, jakmile zacne
voda opeét vrit, zmirnéte ohen a varte 6-8 min. Po vyplavani vétsiny téstovin na hladinu
precedte a podavejte.

BALENO V SACKU 400 G, V KARTONU 12 SACKU.
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*Cinské koule * ™

J  mit'Schweine fleisch « s Veprovym masem

WONTONY PLNEN
VEPROVYM'MASEM (4009)!

=y
Wontony - takové vetsi (pelmené), plnéné veprovym masem, C|bul|asme5| korenl ’taktez v ‘

skvéle chutnaji s cerstvym maslem, zakysanou smetanou a nebo pikantni rajcatovou ¥
omackou.

NAVOD NA PRIPRAVU:

Pred pripravou nerozmrazujte. Wontony vlozte do vrouci osolené vody, jakmile zacne
voda opét vrit, zmirnéte ohen a varte 15-20 min. Po vyplavani vétsiny téstovin na hladinu
precedte a podavejte.

BALENO V SACKU 400 G, V KARTONU 12 SACKU.



TORTELLONI PLNENE
HOVEZIM AVEPROVYM MASEM (30 g ##

Tortelloni - plnéné hovézim a veprovym masem, cibuli a smési koreni, taktéz skve}e@
chutnaji s ¢erstvym maslem, zakysanou smetanou a nebo pikantni rajéatovou omackou. -

NAVOD NA PRIPRAVU:

Pred pripravou nerozmrazujte. Tortelloni vlozte do vrouci osolené vody, jakmile zacne
voda opét vrit, zmirnéte ohen a varte 8-10 min. Po vyplavani vétsiny téstovin na hladinu
precedte a podavejte.

BALENO V SACKU 300 G, V KARTONU 16 SACKU.



Shi. Pelmeni ° N\

it Schwelneflelsch * S.veprovym mas

TORTELLON! P‘EENE
VEPROVYM MASEM (3oog)

Tortelloni - plnéné veprovym masem, cibuli a smési koreni, taktéz skvele chutnaji
s Cerstvym maslem, zakysanou smetanou a nebo pikantni rajcatovou omackou.

NAVOD NA PRIPRAVU:

Pred pripravou nerozmrazujte. Tortelloni vlozte do vrouci osolené vody, jakmile zacne
voda opét vrit, zmirnéte ohen a varte 8-10 min. Po vyplavani vétsiny téstovin na hladinu
precedte a podavejte.

BALENO V SACKU 300 G, V KARTONU 16 SACKU.
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Tortelloni - plnéné hovézim a veprovym masem, cibuli a smési korem taktez skvéle

chutnaji s cerstvym maslem, zakysanou smetanou a nebo pikantni rajcatovou omackou.

NAVOD NA PRIPRAVU:

Pred pripravou nerozmrazujte. Tortelloni vlozte do vrouci osolené vody, jakmile zacne
voda opét vrit, zmirnéte ohen a varte 8-10 min. Po vyplavani vétsiny téstovin na hladinu
precedte a podavejte.

BALENO V SACKU 400 G, V KARTONU 12 SACKU.
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TORTELLONI PI.NENh T
HOVEZIM A VEPROVYM MASEMXXL (5609)

Tortelloni - plnéné hovézim a veprovym masem, cibuli a smesi korenl taktéz skvéle
chutnaji s cerstvym maslem, zakysanou smetanou a nebo pikantni rajcatovou omackou."
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NAVOD NA PRIPRAVU:

Pred pripravou nerozmrazujte. Tortelloni vlozte do vrouci osolené vody, jakmile zacne
voda opét vrit, zmirnéte ohen a varte 8-10 min. Po vyplavani vétsiny téstovin na hladinu
precedte a podavejte.

BALENO V SACKU 600 G, V KARTONU 8 SACKU.



Tortelloni |
S veprovym
masem

TORTELLONI PLNENE -
VEPROVYM MASEM.(400g)

o

Tortelloni - plnéné veprovym masem, cibuli a smesi koren taktez skvel > chu
s éerstvym maéslem, zakysanou smetanou a nebo pikantni rajéatovou omackou. :

NAVOD NA PRIPRAVU:

Pred pripravou nerozmrazujte. Tortelloni vlozte do vrouci osolené vody, jakmile zacne
voda opét vrit, zmirnéte ohen a varte 8-10 min. Po vyplavani vétsiny téstovin na hladinu
precedte a podavejte.

BALENO V SACKU 400 G, V KARTONU 12 SACKU.



“:?';TORTELI.ONI PI.NENE o, RS
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Tortelloni - plnéné kurecim a veprovym masem, cibulf a- smesf korenl takterskveleﬂ-,.-;?
chutnaji s cerstvym maslem, zakysanou smetanou a nebo pikantni rajcatovou omackou “"-=-f“

NAVOD NA PRIPRAVU:

Pred pripravou nerozmrazujte. Tortelloni vlozte do vrouci osolené vody, jakmile zacne
voda opét vrit, zmirnéte ohen a varte 8-10 min. Po vyplavani vétsiny téstovin na hladinu
precedte a podavejte.

BALENO V SACKU 400 G, V KARTONU 12 SACKU.



PELMENE, WONTONY A TORTEL
V GASTROBALENI O VELIKOSTI 3400 ¢

Balime do kartonovych krabic o rozmeérech 260 x 200 x 180 mm vazicich 3400 g.
Na paleté je 171 kartonl o celkové vaze 581,4 kg.



PODIVEJTE SE NA NASE
UVARENE PRODUKTY!

VIiCE FOTOGRAFIi NAJDETE
NA INSTAGRAMU @PELMEN| POVAR



OCHUTNEJTE NASE V?ROB!(Y
ZNACKY POVAR S TRADICI
JIZ 0D ROKU 1999

Pokud Vas néco z katalogu zaujalo, nevahejte se nam ozvat
a my Vam posleme vzorky nasich produktt.

Budeme se tésit na spolupraci.

Za cely tym PVA PRODUKT,

Ihg. Michail Potechin

Jednatel spolecnosti

©OVAR




MATE ZAJEM 0 SPOLUPRACI?

Pokud Vas nase nabidka zaujala, budeme se tésit na osobni
jednani o blizsich podminkach spoluprace a jsme pripraveni

privézt vzorky k testovani.

©OVAR

PVA PRODUKT s.r.0.,
TFineckéjZZO, 273 43 Bustehrad,
Ceska republika
KONTAKTUJTE NAS:
Telefén:  +420722 943 809 e [=E ,LEJ
E-mail: info@povar.cz A F':. Lk
Instagram:  @pelmeni_povar E|....'5L+ [=]-
Facebook: /PelmeneMVP Sl e Vice info na:
Web: www.povar.cz Instagram WWW.povar.cz




